ﬂm (Pﬂ.S"II (8 Euro/cad.)

Battuta di manzo con mimosa d uovo, carciofi e scaglie di grana
Arista di maiale affumicato con salsa rafano
Costina di maiale croccante con gremolada
Brochette d anatra e cotechino con ananas e peperoni
Filetto di trota affumicata con pandolce e frutta candita
Anguilla alla piastra con mostarda di pere e zenzero

Storione caramellato al miele di acacia e puntarelle lardellate

m.[ MI Pl ﬂm (9 Euro/cad.)

Agnolotti di carne brasata al vino rosso
Spaghetti alla chitarra con pastina di vitello e uovo poche’
Ravioli di pasta fresca al radicchio, zola e noci
Maltagliati di patate e prosciutto con cime di rapa e olive
Riso allo stracchino, spinaci e zucca
Riso con finocchio, trota salmonata e frutto della passione
Riso allo zafferano con ossubuco di vitello (15 Euro/cad.)

Lasagnette di grano saraceno con _fonduta di porro, patate e straccetti di cinghiale

Nota: Tutte le paste fresche con ripieno vengono preparate presso la nostra cucina con ingredienti freschi, conservate alla
temperatura di - 20 °C, per garantire la corretta conservazione delle caratteristiche organolettiche e igenico-sanitarie.



SECOW@I PI ﬂ‘I’II (12 Euro/cad.)

Filetto di manzo alla piastra con insalata di bietole rosse, mais e germogli misti
Controfiletto di scottona al vino rosso e radicchio
Maialino al forno croccante con crauti
Arrostino di coniglio in agrodolce con pate’ dei suoi fegatini
Guancia di manzo brasata
Ossobuco di vitello alla milanese
Pollo dorato con pomodorini vaniglia

Anatra confi al profumo d anice stellato

DOL CI (7 Euro/cad.)

Tortino al cioccolato fondente con gelato vaniglia e porto rosso
Strudel di sfoglia con crema torroncino
Savarin di semola di grano duro al pistacchio con cioccolato bianco
Cupola al gianduia con fragole
Sformatino di mele renette, gratinato, con sidro di mele
Crema al limone e tamarindo
Mousse ghiacciata di 1is e lac affogata al caffe’
Gelato (Fior di latte / Pistacchio / Vaniglia)

Sorbetto (Mela Verde / Limone / Ananas)



