
         Carta Ristorante 

Antipasti 13€ 

Fiore di zucca ripieno con crema vegetale, profumato al basilico, dorato al forno con pesto di capperi                                                                                                           

Insalatina di faraona con ciliegie al vin brulè, rapanelli e cetrioli                                                     

Salada di manzo del Molino con insalatina di fagioli borlotti, fagiolini, cipollotto di Tropea e burro acido                                   

Pollo in concia di aromi e spezie con pomodoro ripieno di melanzana arrostita e crema di sesamo caramellata                                                                                                  

Storione affumicato, nostrano con melone al porto rosso                         

Trota marinata, nostrana con sformato di cereali, legumi e piccole verdure, crema di zucchine alla menta   

Primi 14€ 

Panzotto di patata ripieno di bocconcini di bufala, pomodoro secco su letto di funghi freschi                          

Ravioli di pesce d’acqua dolce con funghi in agrodolce                                              

Sformatino di cerali e legumi e crema di zucchine al profumo di menta   

Cipolla di Breme plangiata con gelato al Gorgonzola dolce e crumble di noci                             

Riso carnaroli riserva San Massimo con funghi e ricotta stagionata  

Riso carnaroli riserva San Massimo con borlotti freschi, porro e guanciale croccante                     

 

  

 

Tutte le paste fresche con ripieno vengono preparate presso la nostra cucina con ingredienti freschi e conservate alla 
temperatura di - 20 °C , per garantire la corretta conservazione delle caratteristiche organolettiche e igenico-sanitarie. 

Il Pane, di nostra produzione, è realizzato con Latte fresco della nostra Cascina. Il prodotto finito contiene dunque 
proteine del latte e lattosio. Grissini e schiacciatine, anch’essi di nostra produzione, ne sono invece privi.

 GLUTINE       LATTICINI        SEDANO        PESCE    FRUTTA A GUSCIO  UOVA        ARACHIDI        SENAPE      CROSTACEI         SOIA           SESAMO             VEGANO         



Secondi 16€ 

Noccioline di coniglio dorate al forno con curcuma, sfogliatina di patate crema                                                               

Supplì vegano con ceci, borlotti, fritto con pomodoro costoluto e bagnato di prezzemolo                                           

Polletto nostrano in crosta di patate, mandorle e zenzero con prugne                                                                                                     

Storione pancettato con composta di pomodori verdi, cipolla essiccata, fico ed emulsione all’aceto di mele e miele                                                 

Cappello del prete di vitello rosolato con albicocche alla senape e sugo d’arrosto             

Costata di manzo del nostro allevamento selezionata (Tomahawk) con salse e 4 tipi di Sfiziosità          
consigliato per 1-2 persone  (70€)                    

Grandi Classici 

Tavolozza del Molino con Sfiziosità e salame nostrano                                                                                15€ 

Tavolozza all’Italiana: speck passato al Teroldego, salame nostrano, lardo alle erbe, carpaccio di bresaola                                 
con cipolline all’agrodolce, bacio di mucca, crema Zola, peperoni in carpione (consigliato x 2 pax )                                   24€ 

Riso carnaroli Riserva S.Massimo con pistilli di zafferano e ossobuco alla Milanese                                         22€ 

Agnolotti di carne brasata con burro al pomodoro e crema di pistacchio                                                 14€ 

Guancia di bue brasata al vino rosso                                                                                                        20€ 

Trota nostrana alla griglia con emulsione all’aceto di mele e miele con verdure                                      18€                                                                            

Verzata di maiale                                                                                                                                     22€ 

Controfiletto di Manzo nostrano alla piastra con salsa BBQ e verdure                                                 24€ 

Vitello tonnato con patate e fagiolini                                                                                                     16€ 

 

Dal mercoledì al Sabato, previa ordinazione, è possibile degustare a ristorante la Fiorentina di manzo nostrano 
(1,2-1,3 kg) accompagnata da un Entrèe di Benvenuto e contornata da salse e 4 tipologie di Sfiziosità. 

1 Fiorentina + Benvenuto + Sfiziosità e salse : 80,00 €  (consigliata per 1-2 persone)


