MENU TAKE AWAY

- AGNOLOTTI GRATINATI CON POMODORO E PISTACCHIO
(uova,glutine,lattosio,frutta guscio,sedano) 8€

- LASAGNA ALLA BOLOGNESE (uova,glutine,lattosio,frutta guscio,sedano) 8€

- LASAGNE Al FUNGHI (uova,glutine,lattosio,frutta guscio,sedano) 8€

- PANZOTTO di patata ripieno con bocconcini di bufala ,pomodoro disidratato
sudiin letto di funghi freschi (uova,glutine,lattosio,frutta guscio,sedano,
arachide) 8€

- OSSOBUCO CON PATATE CREMA 13€ (lattosio,sedano) 13€

- VITELLO TONNATO CON PATATE CREMA 13€ (lattosio, uova, pesce)

-  GUANCIA di bue brasata CON PATATE CREMA 15€ (sedano, lattosio)

- VERZATA 15€ (sedano)

- CAPPELLO DEL PRETE di manzo nostrano con salsa senape (senape) 13€

- NOCCIOLINE DI CONIGLIO dorate con curcuma, cotte al forno e sfogliatina di
patate crema (glutine,frutta guscio,soia,sesamo,lattosio) 13€

Dolci 5€

- TIRAMISU’ del Molino (glutine,latte,uova,f.guscio)

-  SFORMATINO LIMONE e zenzero con lamponi liofilizzati e glassa al limone
(glutine, vegano)

- BISCOTTO al cacao con marmellata artigianale di fragole e glassata al
cioccolato amaro e fragole fresche (glutine,frutta guscio,lattosio)

- STRUDEL di pere e cioccolato (glutine,f.guscio,latte, uova)

- TORTINO di mandorle e albicocche, gratinato (glutine,uova,lattosio,frutta
guscio)



