
Menù  Ferragosto 2026 

Aperitivo del Molino 
 

Pan bioches alle bietole con cremoso di zucchine al profumo di menta                         
e “bottarga” di gallina nostrana 

Fusi di pollo alla Valdostana con pesche  al profumo di timo e limone 
 

Riso carnaroli riserva San Massimo alla parmigiana con emulsione allo 
zafferano,fiori di zucca farcito con ricotta , funghi al cardamomo 

  
Sorbetto limone e basilico 

           
Rosticciata di vitello con verdure e tortino di patate,mandorle,al rosmarino e alloro  

         
Dolcezza di nocciole con pesche e gelato ai fichi 

 
Caffè       55€ vini esclusi                                                                                

 

 

In questo Menù  , sono presenti i seguenti Allergeni :                                                                                               
UOVA, GLUTINE, LATTOSIO,ARACHIDE ,SEDANO,FRUTTA GUSCIO

 


